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Austravoix amene I'emeu a la table

Le drole d'oiseau venu du continent australien a gagne la région de Charlevoix, il y a de cela cing ans.
Le Centre de I'Emeu de Charlevoix, la plus grande ferme specialisée dans I'émeu au Quebec,
I'a fait connaitre et poursuit sa lancée dans la mise en marché de la viande.
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Par Genevidye Brassand

Les guatre partenaires associés
dans cette entreprise agrobouris-
tique qu'est le Centre de I'dmeu
de Charlevoix procédaient cetbe
semaine au lancemeant d'une
gamme dioutils dont ils se servi-
ront pour gagner de nouveaux
marchés, « Austravoix =, contrac-
tion drAustralie, terre dorigine de
I'émeu, et de Charlevoix, terre
d'accueil, servira désarmais de
marque de CoOmmerce pour
désigner les produits de viande de

I'entreprise.

Raymonda Tremblay montre le
noweau logo d Austravolx,

La viande de cet oiseau, dont les
bienfaits. nutritifs sont de plus en
plus connus, a gagné ka faveur de
plusieurs chefls, restaurateurs et
aubergistes qui ont expérimenté
boutes sortes de facons de 'ap-
préter pour finslement la senvie &
beurs clients. Aux dires des pro-
priétaires du Centre de MEmeu de
Charlewvoix, les touristes s'atten-
dent de plus en plus & rouer de
Fismey dans les établissements de
nestauration charbsvoidens ef oo
gont dalleurs e entreprises qui
travaillent le produit de viande
non transformés et qul utilisent la

majorité de la production.

Le talent et I'expérience du chef
Dominique Truchon de IAuberge
des Peupliers ont donc éte mis a
profit. Il a créé quinze recettes
partir de la viande du fameux
oiseau qui ont ébé reproduites et
illustrées en couleur dans un
livre : « I'Emau de Charlevoix,
Faxolismé de par cher nousls Le
petit guide, dont toutes les pages
sont rigides, propose des entrées
chaudes, des entrées froides et
des plats de résistance, de méme
que des sauces d'accompagne-
ment, de marinades et demi-
glace, « Les recettes sont simples,
accessibles et rapides. Ellas ont
été créées pour encourager les
gens & golter a 'émeu et &
profiter de ses vertus @ la mason
=, @ indiqué e M. Truchon,

Daniel viérna, chel et propriétaine
du restavrant Laurie Raphadl
& Québec a, lul aussi, adopté
I"Emieu de Chardevoix et le prépane
pour ses clients, 11 a d'allleurs
accepté de signer la préface

Les chefs Danlel Vizing et Dominlgque Trochon

du livte que présente la Centre de
I'Emeu de Charlevoi:.

Pour ceux qui souhaiteraient
tester le produit, des
fiches-recettes ont éte congues,
Elles sont placées dans des
présentolrs dans les points de
vente des prodult du Centre de
I'émeu. Aussi, la venbe au detail
de produits « Austravoly = permet
de s& procurer des terrines, patés
et sauclsses falts & partir de
viande d'emeu,

Cette mise en marche des
produits de viande d'émeu est un
projet de 12 000 % dent le
minstére de Alimentation et des
Pécheries a fournl 5 000 %. Le
livre de recettes sera disponible
pour 19,95 4. mais avant le
30 septembre, il est possible de se
le procurer & 16 % 'unité
en envoyant par télécopieur sa
demande & Raymonde Tramblay
au (418) BET-RO42,

L

ont participé & la création du livre de recettes.
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Les nouveaus prodults Austravoix se retrouveront blentdt dans les
bputiques spéciallsdes.



